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Acetella rossa

Blutampfer

Molto decorativo, affina insalate, carne e
piatti di pesce. Delicato.

Sehr dekorativ, verfeinert Salate, Fleisch
und Fischgerichte. Mild.

Carota

Karotten

Insalate, anitpasti, carne bianca e pesce;
mite e fresco aroma di carote.

Salate, Antipasti, helles Fleisch und Fisch;
Milder erfrischendes Karottenaroma.

o Soe
Crescione di Para
Parakresse
Cocktails, succhi, dessert al gelato,
sorbetti; frizzante.

Cocktails, Sfte, Eisdesserts, Sorbet:
prickelnder Geschmack.

Mais dolce

Zucker Mais

Sapore dolce e succoso. Adatto per guar-
nire, in insalata o nei dessert.

SiiBen, saftigen Geschmack. Geeignet zur
Garnierung, in Salaten oder in Desserts.

Basilico genovese
Genuesicher Basilikum
Per piatti di pasta, insalate;

aroma intenso.
Nudelgerichte, Salate; wiirziger Geschmack.

Cavolo rosso
Rotkohl

Insalate, minestre, salse, molto decorativo
per numerose pietanze.

Salate, Suppen, Dips, sehr dekorativ fiir
viele Speisen.

Gartenkresse

Insalate e salse dip;
gusto aromatico.

Salate und Dips; wiirziger
Geschmack.
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Insalata Asia rossa

Asia Salat rot

Pesce (crudo), insalate, cavolo, patate;
piccante fruttato.

(Roher) Fisch, Salate, Kohl, Kartoffel; fruch-
tig pikant.

Prezzemolo

Petersilie

Affina carne, pesce e pollame. Aggiungere
prima di servire.

Verfeinert Fleisch, Fisch und Gefliigel.

floriamo™

la bottega delle erbe

Rafano Daikon

Rettich Daikon

Pesce crudo (tonno, salmone, aringa), in-
salate; gusto forte.

Roher Fisch (Thunfisch, Lachs, Hering),
Salate; scharf.
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Basilico limone
Zitronenbasilikum

Molluschi, crostacei, desserts;

al limone e anice.

Schalen-Krustentiere, Desserts und Cock-
tails; zitronig

Chia

Chia

Desserts, smoothies, insalate; delicato
sapore agro.

Desserts, Smoothies, Salate. Mild herber
Geschmack.

Erba d’orzo (solo su richiesta)
Gerstengras (nur auf Anfrage)
Ricca di vitamina C, per insalate, contorni
di verdure, smoothies; sapore delicato.

Mit viel Vitamin C, zu Salaten und Gemii-
sebeilagen, Smoothies; milder Geschmack.
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Insalata Asia verde
Asia Salat griin
Pesce (crudo), insalate, pietanze calde
grasse. Delicato sapore di senape.

(Roher) Fisch, Salate und warme fettige Ge-
richte. Milder Senfgeschmack.
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Rapanello Rosso
Radieschen rot

Insalate, appetizer, pietanze grasse, steak,
tartar, tonno; delicatamente piccante.
Salate, Appetithdppchen, fette Gerichte,
Steak, Tartar, Thunfisch; mild pikant.

Basilico rosso
Roter Basilikum
Molte pietanze fredde;
aroma leggermente pepato.
Allerlei Kaltspeisen, leicht
pleffriges Aroma.

Coriandolo

Koriander

Ricette wok, pesce, minestre, desserts;
leggero gusto limone.

Wokgerichte, Fisch, Suppe, Desserts. Leich-
ter Zitrusaeschmack.
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Erba di grano
Weizengras

Ricca di vitamina C, per insalate, contorni
di verdure, smoothies; sapore delicato.
Mit viel Vitamin C, zu Salaten und Gemii-
sebeilagen, Smoothies; milder Geschmack.

Piselli

Erbsen

Pietanze calde e fredde; germogli da gusta-
re bolliti o arrostiti; sapore di piselli freschi.
Warme und kalte Speisen; Sprossen gesotten
oder gebraten essen; frischer Erbsengeschmack.

Senape
Senf

Pesce (crudo), insalate, carne, pesce;
aromatico.

(roher) Fisch, Salate, Fleisch-Fischgerichte;
wiirzig.




Shiso rosso

Perilla rot

Funghi, formaggi, pesce crudo,
selvaggina; aromatico.

Pilzgerichte, Kése, roher Fisch, Wild;
wiirziger Geschmack.

Shiso verde

Perilla griin

Pietanze giapponesi, pesce crudo, for-
maggi; sapore menta.

Japanische Gerichte, roher Fisch, Kase;
Minzgeschmack.

Wasabi

Salat Senf Wasabi

Pesce (crudo), insalate, pietanze calde
grasse; sapore forte.

(Roher) Fisch, Salate, warme fettige Gerich-
te; scharfer Geschmack.

Rucola

Rucola Kresse

E straordinario quanto sapore sia contenuto in una fo-
glia cosi piccola, sapore che ricorda una noce speziata.
Es st doch erstaunlich, wie viel Geschmack in so einem
Klginen Blatt steckt, welcher an eine wilrzige Nuss erinnert

Savory Collection Mix

Rafano Daikon, Ravanello rosso, Cavolo
r0sso, Senape, Aglio, Asia verde, Wasabi.
Rettich, Radieschen, Rotkohl, Senf,
Schnittknoblauch, Asia Salat, Wasabi.

Salatiamo

Mix d'insalate leggermente piccante, foglie di se-
nape piccante, raffinato con erbe selvatiche e fiori.
Mix aus Salaten, Senfblattern, Wildkréu-
tern, Bliiten; handgepfliickt.

Funte -

Basil Collection Mix

Basilico genovese, Basilico cannella
Basilico limone, Basilico rosso.
Genuesischer Basilikum, Zimtbasilikum
Zitronenbasilikum, Roter Basilikum.

Fina Collection Mix

Piselli, Prezzemolo, Cavolo rosso,
Coriandolo, Asia rosso.

Erbsen, Petersilie, Rotkohl, Coriander
Asia Salat rot

Fiorsalata

Lattughino biondo e rosso, rucola, valerianglla, Spinacino, insalate asia-
Hiche, romice, nasturzio,sellaria, erbe selvatiche & fori ecul stagional
Mir aus rofer und gelber i

(isalal, Spina, asafsche Saate,
Blutampfe, Nasturzum, Vogelmi lokrter und essbere Blen,

Sweet Collection Mix

Basilico limone, Basilico cannella, Cre-
scione di Para, Chia, Melissa limone.
Zitronenbasilikum, Zimtbasilikum, Parak-
resse, Chia, Melisse.

Salicornia

E salato ed amarognolo e ha una consistenza
croccante, simili ad una pianta grassa.
Haben einen wilrzig - salzigen Geschmack. Vor allem
durch die japanische Kiiche sind Algen mittlerweile.

Asia Collection Mix

Daikon, Cavolo rosso, Crescione d'orto,
Coriandolo, Shiso verde, Shiso rosso.
Rettich, Rotkohl, Gartencresse, Koriander,
Perilla gruen, Perilla rot.

Ruscello Brunnenkresse

E ideale per la preparazione di zuppe o insala-
te, ma si adatta anche bene con frutti di mare.
Brunnenkresse schmeckt als Suppe oder Salat, oder passt
wunderbar 2u Megresfriichten oder zu einem Selleriesouffee.

Basilico a cespuglio
Strauchbasilikum

Carni; foglia scura con venature rossastre,
decorativo.

Fleisch; dunkleres purpurschimmerndes
Blatt, dekorativ.

Basilico di montagna
Bergbasilikum

Formaggi, fingerfood; foglia pit piccola e
delicata.
Kasegerichte, Fingerfood, kleinblatirig und
Zierlich.

Carota
Karotte

Insalate, antipasti, carne bianca e pesce,
mite e fresco aroma di carote.

Salate, Antipasti, helles Fleisch und Fisch.
Mildes erfrischendes Karottenaroma.

Cespuglio cola

Cola Kraut, Eberraute

Sapore amaro alla cola; carne, desserts,
bibite.

Bitterer Colageschmack; Fleisch, Dessert,
Drinks.



Dragoncello (Aprile - Nov.)
Franzdsicher Estragon (April - Nov,)
Decorativo, leggermente amaro; pollo,
crostacei, arrosto, verdure.

Dekorativ, leicht bitterlich; Huhn, Krusten-
tiere, Braten, Gemdise.
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Erba dolce stevia
SiBkraut

Dolci; profumo aromatico intenso di me-
lone e menta.

Suessspeisen; aromatischer, honigmeloni-
ger, minziger Duft.

Erba alle olive

Olivenkraut

Decorativa, foglie di filigrana verde, sapo-
re intenso di olive.

Dekorativ, filigran leuchtend griine Blétter,
intensiver Olivengeschmack.

Erba fungo
Pilzkraut

Minestre, sughi, insalate e pietanze in pa-
della. Aroma di Champignons.

Suppen, Eintdpfe, Saucen, Pfannengerichte
sowie fiir Salate. Champignonaroma.

Erba curry

Curry Kraut

Riso, salse, carne, pesce e ripieni, leggero
sapore di curry.

Reis, Saucen, Fleich, Fisch, Fillungen;
leichter Curry Geschmack.

Finocchio bronzato
Bronzefenchel

Per insalate, pesce, sughi e carne maci-
nata.
Fiir Salate, Fisch, Saucen und Hackfleisch.

Finocchio verde
Griiner Fenchel
Per insalate, pesce, sughi e carne maci-

nata.
Fiir Salate, Fisch, Saucen und Hackfleisch.

Maggiorana di Creta
Kreta Majoran

Per piatti di verdure mediterranee, pizza,
salse, carne tritata e piatti di patate, maan-
che per Te. Gusto molto intenso e piccante.
Mediterrane Gemiisegerichte, Pizza, Saucen,
deftige Gerichte, Hackfleisch und Kartoffelge-
richt, aber auch als Tee. Wiirzig scharfes Aroma.

Menta arancia
Orange Minze

Aragosta, pollo, formaggio piccante; aro-
ma fruttato.
Hummer, Huhn, pikanter Kése; fruchtiges

Aroma.

L

Lavanda dentata

Gezahnter Lavendel

Si differenzia dalla lavanda normale per le
foglie dentate.

Gezéhnte Blétter im Unterschied zum nor-
malen Lavendel

Lavanda intermedia
Lavendel intermedia

Carne, pesce, salse, insalate, stufati, for-
maggi; sapore fiorito.

Fisch, Fleisch, Saucen, Salate, Eintdpfe,
Kése; blumiger Geschmack.

Erba dolce azteca
Aztekisches StiBkraut

Dolci; dal profumo aromatico al melone e
alla menta.

StiBspeisen; aromatisch honigmeloniger
minziger Duft

Finocchio marino (solo su richiesta)
Meerfenchel (nur auf Anfrage)
Insalate, piatti a base di riso, primi piatti o
su pane con olio d"oliva e pomodori.

Fiir Salate, Reisgerichte, Vorpseisen oder
mit Brot mit Olivend! und Tomaten.

Luppolo selvatico (Maggio - Ottobre)
Wilder Hopfen (Mai-Oktober)

Insalata, pasta e risotti, anche cotti in acqua
salatae inunazuppa. Aromatipico di luppolo.
Salate, Pasta und Risotti; aber auch gekocht in
Salzwasser oder in Suppen. Typisches Hopfenaroma.

Maggiorana dolce
Italienischer Majoran

Arrosti, interiora, funghi, salse, formaggi,
pietanze di patate.

Braten, Innereien, Pilzgerichte, Saucen,
Kase, Kartoffelgerichte.

Melissa officinale
Zitronenmelisse
Insalate, salse, minestre, pesce, pollame;
sapore intenso al limone.
Salate, Saucen, Suppen , Fisch, Huhn; wiir-
ziger Zitronengeschmack.

Menta cioccolata
Schokoladenminze
Dolci, cocktail; gusto rinfrescante menta.

Stispeisen, Cocktails; erfrischender Minz-
geschmack.

Menta fragola
Erdbeerminze

Desserts, cocktails, smoothies; sapore
fresco.

Dessert, Cocktails, Smoothies; frischer
Geschmack.

Menta ananas

Ananas Minze

Minestre, sughi, aperitivi, dolci e the. Aro-
matico e sapore di ananas maturo.
Salatsaucen, Suppen, Cocktails, Silspei-
sen und Tees.Aroma reifer Ananas.

Menta gentile Mela
Apfelminze

Sapore rinfrescante alla mela con percen-
tuale minima di mentolo.

Erfrischender Apfelgeschmack mit gerin-
gem Mentholgehall.




Menta Hugo

Hugo Minze

Cocktails, dessert, dolci; aroma fresco e
caratteristico.

Cocktails, Nachspeisen; frisches Aroma
und etwas Pepp.

Monarda

Goldmelisse

Per aromatizzare the, macedonie e desser-
ts; Sapore di limone.

Fiir Tee, Obstsalat und Nachspeisen; Zitro-
nengechmack.

Pisello
Erbse

Si puo impiegare quasi per tutto, crudo o
cotto.

Damit kann man fast alles machen, roh
oder gekocht.

Salvia foglia stretta
Kleinbléttriger Salbei
Indispensabile nella cucina italiana; profu-
mo e sapore aromatico.

Unverzichtbar in der ital. Kueche; Duft und
Geschmack wiirzig

Menta marocchina
Marokkanische Minze
Agnello, desserts, macedonie, super nella
mousse di cioccolato.

Lamm, Desserts, Fruchtsalate, super in
Chocoladenmousse.

Menta mojito

Mojito Minze

Cocktails, drinks; il Bacardi mojito & un
classico.

Cocktails, Getranke; Bacardi Mojito ist ein
Klassiker.

Origano

Origanum

Classica spezia della cucina mediterranea;
sapore delicato.

Klassisches Gewdirz der italienischen Ki-
che; feiner Geschmack.

Rosmarino officinalis
Rosmarin officinalis

Carne, selvaggina, pesce; leggero sapore
aspro di resina.

Fleisch, Wild, Fisch; harziger herber Ge-
schmack.

Santoreggia montana
Bohnenkraut

Punte molto decorative, sapore legger-
mente pepato.

Dekorative Spitzen, leicht pfefferartigen
Geschmack.

Timo comune

Echter Thymian

Tipico della cucina mediterranea, alta di-
geribilita.

Typisch mediterran, verdauungsfordernde
Wirkung.

Verbina odorosa
Zitronenverbene

Confetture, dessert, funghi, pollame, frutti
di mare, pesce; sapore intenso.
Konfitiiren, Desserts, Pilze, Huhn, Meeres-
friichte, Fisch; stark zitronig.

Origano foglia d’orata
Origanum goldgelbe Bléatter
(Classica spezia mediterranea, molto de-
corativo.

Klassisch mediterranes Gewdirz, sehr de-
korativ.

Salvia ananas

Ananassalbei

Piatti al chili, sorbetti, selvaggina, aspara-
gi; delicato aroma.

Chili Gerichte, Sorbet, Wild, Spargeln; zar-
tes Aroma.

Stellaria

Vogelmiere

Decorazione per piattti particolari. Sapore
dolce di piselli.

Gibt den gewissen extra Geschmack, stilli-
cher Geschmackl nach Erbsen.

Mentha piperita inglese
englische Pfefferminze

Per Mojito e Cocktails. Per ripieni di cioc-
colata e gelati.

Ftir Mojito und andere Cocktails, Schokola-
defiillungen und Eissorten.

Pimpinelle

Wiesenknopf

Piccole foglie dal sapore aromatico e fre-
Sco, sanno un po’ di cetriolo.

Kleine Blétter, wiirzig frisch, ein wenig nach
Gurkengeschmack

Salvia foglia porpora
Purpurlaubiger Salbei

Salvia di colore rosso, molto decorativa.
Sehr dekorativ purpurfarbiger Salbei.

Timo al limone
Zitronenthymian

Dressings, pollame, minestre, aragosta,
desserts; rinfrescante.

Dressings, Huhn, Suppen, Hummer, Des-
serts; erfrischend.
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Shiso rosso

Roter Shiso

Funghi, formaggi, selvaggina, pesce; sa-
pore particolare.

Pilze, Kase, Wild, Fisch, eigenes Aroma.

R

Salvia foglia triangolo
Dreiecksalbei

Foglie carnose a triangolo; molto partico-
lare, unica.

Stabile Blétter in Dreiecksform; etwas Be-
sonderes, einzigartig.

e Y
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Shiso verde

Griner Shiso

Antipasti freddi, cucina giapponese; sapo-
re aromatico.

Kalte Vorspeisen, japanische Kiiche; wiirzi-
ger Geschmack.

%

Erba dellimmortalita

Kraut des Lebens

Insalate, piatti esotici; contiene ginseng,
decorativa, mordente.

Salate, exotische Gerichte; mit Ginseng,
dekorativ, knackig.

Nasturzio comune
Nasturzium Kapuziner Kresse
Piatti freschi, ravioli, formaggi, gamberi;
decorativo, aromatico.

Frischgerichte, Ravioli, Kése, Makrelen;
dekorativ und wiirzig.

-

Senape verde

Senf grin

Cucina asiatica, pesce, carne, fingerfood;
piccante.

Asiatische Kiiche, Fisch, Fleisch, Finger-
food; scharf.

Rucola selvatica
Wilde Rauke

Pasta, risotti; sapore pepato medio-forte,
leggera nota di noce.

Nudel, Reis; pfeffrigen Geschmack mit
herb-scharf nussiger Note.

&

Camomilla
Kamille

Insalata, antipasti, te e smoothies, dolci.
Leggermente amaro e fruttato.

Salate, Antipasti, Tee, Smoothies und Li-
monaden. Leicht bitter, mild und fruchtig.
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Geranio al limone
Zitronengeranie

Desserts, cocktails; sapore intenso di
limone.

Desserts, Cocktails; intensiver Zitronenge-
schmack.

Cumino

Kimmel

Carni, zuppe e patate, aroma di prezzemo-
lo 0 aneto ma piu mite.

Fleisch, Suppen, Bratkartoffel oder Crespellen.
Milder Geschmack nach Petersilie oder Dill.

Foglia ostrica (solo su richiesta)
Austerblatt (nur auf Anfrage)

Per piatti di pesce, verdure e freddi, insala-
te fresche. Sapore di ostrica.

Seafood-Gerichten, Gemtisegerichten, Sa-
late, Rohkost. Austerngeschmack.

Romice Sanguineo
Blutampfer

Foglie verdi con venature rosse, decorati-
ve e delicate.

Griine Blatter mit roten Adern, dekorativ
und mild.

Senape rosso

Senf rot

Cucina asiatica, pesce, carne, fingerfood;
piccante.

Asiatischen Kiiche, Fisch, Fleisch, Finger-
food; scharf.

Quadrifoglio
Kleeblatt

Per aggiunta a insalate, per erbe aromati-
che e piatti freddi, sapore di piselli.
Salatzugabe, Krdutermischungen und Kal-
tausziige, erbsenghmlich.

Barbabietola
Rote Beete
Insalate, piatti caldi, gamberetti, rafano e
smoothies, gusto delicato leggermente salato.
Salate, warme  Fleischgerichte, Gamelen, Meerettich und
Smoothies. Hervorragend mild und efwas salziger Geschmack.

Quadrifoglio rosso, foglia piccola
Roter Klee, kleinbléttrig
Per patate al forno, ricotta, insalate e fin-
gerfood, sapore decisamente amaro.
Fiir Ofenkartoffel, Quark oder Salat. Sie
haben eine betont sauerlichen Geschmack.

Oxalis acetosella
Oxalis Rot

L'acetosella rossa & indicata per insaporire pie-
tanze e cocktail, ma é molto gustosa anche cotta.
Roter Oxalis schmeckt auch kurz gegart sehr gut
und st eine tolle Zutat in fantasievollen Cocktails.



Erba dolce atzeca
Aztekisches StiBkraut

Gelati, formaggi, molto dolce, gusto inte-
ressante.

Eis, Ziegenkése; sehr siiss, interessanter
Geschmack.

Viola fiore grande
GroBblumiges Stiefmditterchen
Insalate, minestre; fiori grandi, decorativo,
0 come contorno colorato.

Salat, Suppen; grossblumige Viola, dekora-
tiv oder als Beilage.

Geranio al limone
Zitronengeranie

Desserts, cocktails; intenso sapore di
limone.

Desserts, Cocktails; intensiver Zitronenge-
schmack.

Stagionale -

3

Fior d’aliso (Marzo - Ottobre)
Kornblume (Mérz - Oktober)

Insalate, antipasti, desserts; in vari colori,
decorativo.

Salate, Vorspeisen, Desserts; verschiedene
Farben, dekorativ.

Su rickiedla -

Calendula

Ringelblume

Fiore giallo-arancio, indicato per ogni pie-
tanza; leggermente agro.

Gelb orange Bliiten, fiir jede Art von Gerich-
ten; etwas herber Geschmack

Viola cornuta fiore piccolo
Kleinblumiges Veilchen

Insalate, minestre, pietanze piattate; de-
corativo.
Salat, Suppen, Tellergerichte; dekorativ.

o

Bocca di leone
Léwenmaul

Desserts, insalate; colori vivi,forma piace-
vole,aroma delicato.

Desserts, Salate; lebhafte Farben, schine
Form, stissliches Aroma.

Perennis pratolina (Gennaio - Maggio)
Génsebliimchen (Januar - Mai)
Insalate e fingerfood; decorativo e aro-
matico.

Salaten, Fingerfood; dekorativ und aroma-
tisch.

Crescione del Brasile
Parakresse

Desserts; leggermente piccante, apre sen-
sori gusto.

Desserts; anfangs leicht prikelnd, dffnet
Geschmackssensoren.

Nasturzio comune (solo surichiesta)
Kapuzinerkresse (nur auf Anfrage)
Per piatti aromatico-leggermente piccan-
te; colori accesi.

Gerichte, wo man Wiirze und Schérfe will;
leuchtende Farben.

Boraggine

Borretschbliiten

Insalate, cocktails, bibite; fresco sapore
leggermente dolce.

Salate, Cocktails, Getranke; frischer leicht
stisslicher Geschmack.

Begonia

Begonie

Colori inensivi, indicato per insalate estive
e dessert fruttati e smoothies.

Farbenfroh, fiir sommerliche Salate und
fruchtige Nachspeisen.

Tagete al limone
Zitronentagetes

Colore intensivo, per insalate e dressing,
aroma di buccia d'arancia.

Knallige Farbe, fiir Salate und Dressing,
Organgenaroma.

Garofano
Nelke

Colore rosa, indicato per sciroppi, mace-
donie, bevande o vino.

Rosa Farbe, Zubereitung von Sirup, Obstsa-
laten, Obstgetranken oder Wein.

Tagete

Tagetes

Fiore arancione, profumo intenso, aroma
di buccia d'arancia.

Orange Bliite, sehr duftintensiv, Orangen-
Schalenaroma.

Orchidea Oncidium
(Aprile - Giugno / Ottobre - Gennaio)

Orchidee Oncidium
(April - Juni | Oktober - Januar)

Colore giallo e marrone, piatti caldi, risotto,
desserts e Fingerfood. Vaniglia e cioccolato.
Farbe gelb braun, warme Speisen, Risotto,
Desserts, Fingerfood. Vanille e Schokolade

Fiori stagionali
BliitenMix Saisonal

Mix di fiori freschi di stagione.
Mischung saisonfrischer Bliiten.

Luppolo selvatico (Settembre-Ottobre)
Wilder Hopfen Zapfen (September - Oktober)
Insalata, pasta e risotti, anche cotti in acqua
salatae inunazuppa. Aromatipico di luppolo .
Salate, Pasta und Risotti; aber auch gekocht in
Salzwasser oder in Suppen. Typisches Hopfenaroma.
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Hot Fajita

Hot Fajita

Chilli piccante con frutti rossi lunghi circa
5-9cm.

Scharfer Chilli mit roten - ldnglichen Friich-
ten von 5-9 cm.

Spicy Mix
Spicy Mix

Colleziong di diverse varieté e colori di Chili piccante (Hot Chen-
7010350, Hot Fajita 0550, Hot Chocolate nero, Hot Carrot giallo.
Kollektion aus mehreren Sorten und Farben an scharfen Chill Hot
Chenzo rof, Hot Fajita rof, Hot Chocolate schwarz, Hot Carrof gelb).

Hot Chenzo
Hot Chenzo
Rosso intenso fino nero, molto intenso come sapore
piccante, frutti piccoli di circa 3-5 cm di lunghezza.
Tiefroter bis schwarzer Chilli - mit intensivem
Geschmack, kleine langliche Frichte von 3-5 cm.

Aji Charapita
Aji Charapita

Ha un forte sapore fruttato che da alle sal-
se ed ai sughi un gusto tropicale.

In Pulverform kann es jedem Gericht die richtige
Wiirze und den richtigen Geschmack verleihen.

Floriamo sa pet.
- Prodotti 100% BIO - Prodotto regionale
- Prodotto alpino

- Raccolto giornaliero, freschezza garantita

Hot Choccolate
Hot Choccolate

Chili piccante con frutti marroni lunghi
circa 5-9 cm.

Scharfer Chilli mit braun-Idnglichen Friich-

ten von 5-9 cm.

Snack Collection
Snack Collection
Collezione di diverse varieta e colori di Chilli fresco
g croccante, dolce con grandezza frutti su 4-8 cm.

Kollektion aus mehreren Sorten und mehreren Farben mit
siifien knackigen Friichten mit einer GrdBe von 4-8 cm.

- 100% biologisch, qualitativ
hochwertige Produkte

- Regionale Erzeugnisse

- Fondo con canapa fertile per il crescione - Anbaugebiet im Alpenraum

delicato e pieno di vitamine - Einzigartiges und besonderes Sortiment

- Innovazione e ricerche continue dei ns. col- - Interessante Aromanoten fir jede Kiiche

tivatori appassionati - Kontinuierliche Innovation und Forschung
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Floriamo srl
Via Bivio,58 - 39100 Bolzano
Tel. 0473 498080 - Fax: 0473 498099
www.floriamo.eu - info@floriamo.eu
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